&FOODGROUP

SSIONE PER IL GUSTO

Laurent Perrier

CUVE’E ROSE’

CHAMPAGNE ROSE’ BRUT

CHAMPAGNE AOC

Lanrent=Perrie

v {"-l': RU
‘\ \I_.

HAMPAGNE

Laurent-Perrier

1812

VINO CHAMPAGNE

VITIGNO Pinot Noir 100%.
METODO Metodo Champenoise
SPUMANTIZZAZIONE
ALCOOL 12%
ZONA VITIGNI Nel distretto della
Montagne de Reims
e Cote de Bouzy.
AFFINAMENTO
SPUMA PERLAGE Fine e persistente.
COLORE Rosa salmone brillante.

NASO

Fragoline di bosco, piccoli
frutti rossi, ribes, ciliegia
ed erbe aromatiche.

PALATO

Di grande freschezza,
sottile, delicato, piace-
volmente aromatico, con
un finale molto lungo.

ABBINAMENTI

La sua profondita
aromatica lo rende ideale
per I'abbinamento con
pesce crudo marinato,
gamberi alla griglia, piatti
esotici, prosciutto di
Parma e dolci ai frutti
rossi. | piti audaci lo
proveranno con la cucina
asiatica o indiana.
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