“ Antica Fratta
Vs %SE “ESSENCE ROSE”

ONE PER IL GUSTO ROSE BRUT

FRANCIACORTA DOCG

VINO FRANCIACORTA

VITIGNO Chardonnay 40%,
Pinot Nero 60%

METODO Metodo Classico
SPUMANTIZZAZIONE
ALCOOL 13,00%
2
‘.) ZONA VITIGNI Monticelli Brusati.
T AFFINAMENTO
¢
P SPUMA PERLAGE Spuma abbondante e

cremosa. Perlage fine
e persistente.
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I COLORE Rosato tendente
£ al salmone.
NASO Intenso, sentori di piccoli
frutti rossi.
PALATO Buon corpo e struttura,

fragrante, intenso,
equilibrato, ottima
persistenza e piacevole
vinosita.

ABBINAMENTI Consigliato a tutto
pasto, soprattutto con
primi, piatti di carne e
pesci saporiti. Ideale con
L grandi salumi e formaggi,
ANTICA FRATTA ottimo con il sushi.
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www.beveragegroup.it
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